
5 9€  P A R 	 P E R SO N N E 	 ( HO R S 	 BO I S SO N S )

P R I X  N E T 	 T T C , 	 S E R V I C E 	COMP R I S

AMUSES BOUCHE
L a  s u r p r i s e 	 d u 	 C h e f

ENTRÉE
Ca r o t t e  e n  t e x t u r e s ,  

a g r u m e s  e t 	 r i c o t t a 	 f u m é e

PLAT
L ’ a g n e a u ,  a r t i c h a u t s  b a r i g o u l e s ,  

p e t i t s  p o i s 	 e t 	 l a r d , 	 j u s 	 r é d u i t

DESSERT
R h u b a r b e  e n  j a r d i n  d ’ h i b i s c u s

p i s t a c h e  c r o q u a n t e

FROMAGE
R o c am a d o u r  à 	 l a 	 c r è m e 	 d e 	 t r u f f e

Service pour	le	dimanche	5	avril	à	midi
pâques
Menu


	pâques
	Menu
	Service pour le dimanche 5 avril à midi
	59€ PAR PERSONNE (HORS BOISSONS)

	AMUSES BOUCHE
	La surprise du Chef

	ENTRÉE
	Carotte en textures,  agrumes et ricotta fumée

	PLAT
	L’agneau, artichauts barigoules,  petits pois et lard, jus réduit

	FROMAGE
	Rocamadour à la crème de truffe

	DESSERT
	Rhubarbe en jardin d’hibiscus pistache croquante




